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ブラン ド ブリュルセカイユ 2020 
Blanc de Brulesécaille 

 

熟した柑橘類やグレープフルーツ、マンゴーの香り、完熟した果実の味わいとボディがあり、長くフレッシュな余韻があります。樽の風味も感じ

られます。土壌は砂利と粘土質石灰岩土壌です。収穫は手摘みで行います。葡萄は除梗せず、全房プレスします。その後、10～12 度の低温に置

き、一晩澱下げします。発酵は、ステンレスタンクで行います。その後のマロラティック発酵と熟成は樽で行います。400L の樽で 10～14 日間、

温度は 21～22 度にキープします。その内 25%は、フレンチオークの新樽を使用します。ワインは澱と置くことで還元的になるので、樽に移すこ

とで酸化を促します。醸造の初期段階から樽に接触させておく方が、樽の影響が少なくなります。10 月～翌 1 月までの約 4 ヶ月バトナージュを

行います。こうした工程を経た後、ステンレスタンクへ入れてブレンドし、静置、清澄をして瓶詰します。 
 

【白・辛口】国／地域等：フランス／ボルドー／AOC コート ド ブール 

生産者：シャトー ブリュルセカイユ  葡萄品種：ソーヴィニヨン、ソーヴィニヨン グリ 

熟成：400L の樽(25%新樽)で澱と共に熟成 

品番：FB-786／JAN：4935919217866／容量：750ml ¥3,300(本体価格¥3,000) 

ル ギド アシェット 
デ ヴァン 

低価格で楽しむため 

100のワインに選出 

LE GUIDE HACHETTE DES VINS 2023 
LE GUIDE DES MEILLEURS VINS DE FRANCE 2023 

にて高評価を獲得致しました 
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シャトー ブリュルセカイユ 2016 
Château Brulesécaille 
 

紫がかった色。甘いスパイス、プルーンの強く豊かな香り。黒い果実

の風味、熟したタンニンがあります。長い余韻が感じられます。土壌

は、粘土質石灰岩と粘土混じりの砂礫質土壌です。滑らかなメルロと、

フィネスと頑強さのカベルネをブレンドすることで、土壌の特徴が表

現されます。全て除梗します。発酵とマロラクティック発酵は、ステ

ンレスタンクで行います。発酵と醸しは 3 週間行います。マロラク

ティック発酵の後、どのキュヴェをどのワインに使うか選別します。

キュヴェ毎に樽熟成させます。熟成用の樽はフレンチオーク、アメリ

カンオークを使用します。そして、タランソー、カントン、ソーリーの

3 社の樽を使用します。その内、全体の 1/4 は新樽を使用します。熟成期間は約 12 ヶ月で、アメリカンとフレンチ

を 50%ずつです。樽熟成はキュヴェごとに行い、熟成後、もう一度 150hL の大きなタンクに移して、1 ヶ月ほど

静置した後、ボトリングを行います。「アメリカンオークはワインに甘みを、フレンチオークはタンニンなどの骨格

を与えます。2005 年頃から両方の樽を使い始め、その後、自分達の求めるスタイルが確立できるようになりまし

た」とジャック ロデは話していました。 

 
 

【赤・フルボディ】国／地域等：フランス／ボルドー／AOC コート ド ブール  

葡萄品種：メルロ 60%、カベルネ ソーヴィニヨン 30%、カベルネ フラン 10% 

熟成：フレンチオークとアメリカンオークで 12 ヶ月、150hL のタンクで 1 ヶ月 

サステナブル認証：HVE 

品番：FC-129／JAN：4935919311298／容量：750ml ¥3,630(本体価格¥3,300) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
シャトーは、コート ド ブールの中心にあります。ブリュルセカイユは 2 語か

らなる名前で、「ブリュレ」が燃やす、「セカイユ」はラテン語でセカレ=切るとい

う意味です。1924 年にレカペ家がシャトーを購入。その後 1974 年に、ピエール 

レカペから娘のマルティーヌと義理の息子であるとジャック ロデに引き継がれ

ました。その結果、所有者名は G.F.A. ロデ レカペとなっています。ワイン造

りのすべてはジャック ロデが行っており、自然を尊重し、生育から収穫までの

生物学的なバランスを大切にしています。ヒュー ジョンソンは、著書『ポケット 

ワイン ブック 2022』でも、コート ド ブールのトップ生産者のひとつとし

て、シャトー ブリュルセカイユを挙げています。 

 

所有畑は合計で 32ha（ブール 30ha、サンテミリオン 2ha）です。95％手摘みで、残りの 5％にあたるカベルネ ソーヴィニヨンの畑のみ収穫は

機械で行います。カベルネ ソーヴィニヨンは葡萄の実が小さいので機械摘みに向いています。地層は、表土は粘土、下層は石灰岩です。ブール

は石灰岩がとても多く埋まっており、家を建てるのにも使用する程です。肥料はオーガニックなものを使用しています。土壌内の窒素を補うため

2 年毎に撒きます。そして、畝の間に草を生やし、自然の競争を促しています。ここ数年は、より環境に配慮し、持続可能な生産、日常的に環境

や衛生に配慮した栽培を重視したサステナブルなワイン造りへと転換し、HVE（Haute Valeur Environnementale）認証のレベル 3 を取得して

います。 

 


